t La Naucelloise
Tripou
et plats cuisinés

Charles-Pierre Savy a été élevé dans le fumet
des tripous que son grand-pére, Charles,
boucher i Maucelle, faisail mijoter dans
I'arriére-boutique. Forcément, méme s'il a

un temps imaginé que son destin se jouait
ailleurs que dans la panse de veau, une forme
de déterminisme familial a pesé dans la balance.
Aujourd’hui, & 37 ans, il assure la direction
générale de La Naucelloise, aupris de son pére,
Léo, PDG. Visite guidée de la fabrigue avec vue
sur le poste de roulage du tripou et sur

le convoyeur des boites de pité.

"M
et gramd-pere seinlewrln lex o

vierclex perdant la prosnenade digestive”,
Aujourd'hu, ts manocuvre est automa-
tisée, avec horloge et vérins. Mais Ia
recette n'a pas changé, Cest celle que
Mme Fraysse a donné & Charles lorsquit
travaillait 4 Phdtel-restavrant  de
MNaucelle. C'était dans les années 19560,
En 1966, Charles obtenait e grand prix
naticnal du tripou.

“Mon grand-pére avalt 63 ars quand i g
mond La Nawcelloise, Au miveay fimmilial,
cesl e sacrde aventire”,

Cétait en 1973, avec une dizaine d'em-
ployés, s sont aujourd hut 43, pour un
chiffre d’affaires 2002 de 2.7 millions
d'euros, Mais 1a recette, dong, n'a pas
chanpé : de la pansetle de vean
dcoupte judicieusement powr
I'enveloppe, du menu de
pore (Fintestion gréle), du
Jambon, du persil, du vin
blane, de la carotte el
du ctleni pour farce et
Jusde cuisson ..

= et ferate b amale”.
Et ¢'est ¢e qui fait
MNaucelioise, assurant
A% de l'activité,

Nouveaux
produits

Le reste, c'est du paté, sans additif m
colorant, mais aussi des plats cusinés &
base de Veau d" Aveyron mis au point il
v a deus ans avec Miche!l Truchon,
fe cuisinier du Sénéchal, i Sauveterre-
de-Rouergue. Aprés marengo ¢l blan-
quette, deux nouveautés complétent la
gamme cetie année dont une pansetie
de veau & la moutarde et au safran.

“at démarre bren, concéde Charles-Pierre
Savy. On essaie de se différencier”
aveo deax marques désormais : La
Mawcellmse pour b grande destnbution,
Maisan Charles Savy  pour la vente

directe au magasin et par internet, Le
déménagement de la fabrique en 19893
permis i La Naucelloise d'oblenir un
agrément européen. Charles-Fiere Savy
se retrouve sujourd’hui & la 1dte d'une
belle entreprise qu'il entend pérenniser
en créant de nouveaux produits €1 en
vitlorisant les visites qui permetient auy
acheteurs potenticls de découvrir be “fait
manin” mas aussi la modernité de Pusi-
ne. Le souhait de Charles-Pierre Savy
n'est pas, toutefois, de faire croitre La
MNaucelloise,

U 'ext pas davs e stratégie de veln-
me muis dans wne miche de gualité”,
expligue-t-il. |




