Tripes de veau

Le tripou de Naucelle

I.cs Aveyronnais n'aiment
pas beaucoup les compac
raisons avec les aulres ré
gions. Aveyronnais ils sont,
aveyronnals ils restent. Jalous
dle Teur identité. Comme le tri-
pou, I'un de leurs mets de
prédilection, La tradition de
ces tripes de veau pliées en
paquets facon paupieties?
Elle remonte & la null des
temps. Au début de ce sigcle,
les « pagés =, c'est-iedire les
propriétaires terriens de la ré-
gion de Naucelle. les mangent
comme une [riandise, avant
tl'aller & la messe, Charles
Savy, artisan-boucher et char-
cutker, installé 4 son comple
dans les années 50, les fa-
brigue ainsi: la tripe comme
o lond o, Ja fralse (la couver-

ture de 'intestin) pour plier o

le paguet. Avec son [ils
Lén, il va développer l'af- |
faire. |es Rouergats de Pa- |
ris feront connaitre i leur
towr le tripou de Naucelle. Si
bien que la commune mo-
deste, aux conlins du Ségala,

en lisigre du Tarn, wva
connaitre une nouvelle re-
nommés, en 19849, quand len-
treprise s'installe & Navcelle-
Gare, sur un bord de
nationale, avee vastes labos
conformes aux normes CEE.
On les cuit dans des mar-
mites avec lomales, eau, vin
blanc, aromates, carottes, sel,
poivre, céleri branche, épices,
Et diverses lerrines de came-
pagne, jambon, gibier, sous la
houlette de Charles-Pierre, fils
e Lén, kiné de formation, oqui
a priéférd plier les tripous plo-
tot que les muscles des spor-
tilsaG. P
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